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¢Y SITURESTAURANTE PUDIERA
MULTIPLICARSE SIN QUE TU ESTES EN CADA
COCINA?

Descubre como transformar tu negocio gastrondmico en
una franquicia rentable y escalable.

Por primera vez, un seminario disenado exclusivamente
para emprendedores gastrondmicos que suenan en
grande.




CONTENIDO

El contenido del curso considera 10 mddulos principales de desarrollo.
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DETALLES DEL CURSO

. Qué aprenderé en este seminario?
Todo lo necesario para comprender como funcionan las franquicias, como
transformar tu modelo de negocio en una cadena de franquicias exitosas

y crecer de forma profesional y ordenada.

¢ Qué incluye este seminario?
e E| programa incluye 8 horas de capacitacion sobre los 10 principios
fundamentales de toda franquicia.
e Formato tipo de contrato de fragnuicia.
e Documentacion (Drive) en formato estandar para poder adaptarlo e
Implementarlo en cada negocio (Word, Excel y Power Point)
e Diploma del curso por Fair Consulting Group.

e Materiales de trabajo y Coffe Break.

cDonde y cuando se dictara? SOLO 15
CUPOS

e FECHA: Dia viernes 10 de octubre.
e HORARIO: Desde las 9:00 Hasta las 17:00 hrs.

e LUGAR: Salon por confirmar, Hotel Don Vicente, Puerto Montt.

cValor del seminario?

e 7 UF + lva, valor de la inscripcidon por persona.

e 10 UF + lva, valor x2 Personas (Gerente + Socio o Administrador).

RESERVA EN SEPTIERMBRE Y OBTEN
UN 20% DE DCTO.



MAXIMILIANO PACHECO

CEO
FAIR CONSULTING GROUP.

Ingeniero, MBA, Master en Direccion Comercial y Marketing estratégico -
Mdster en Economia (in Progress) - Diplomado en control de gestiéon -
Director y gerente de empresas, consultor de empresas gastronémicas,
experto en expansion y franquicias, mentor en fundacidon “Mentores de
Impacto”, creador del modelo de franquicias 2.0 'Fair Franchise’, autor del
libro "Franquicia Justa’, fundador de "Franquicias Mammaterra” (14 tiendas,
valorada en USDI2,8 MM) llegando a Administrar un grupo con mds de 100
colaboradores y ventas sobre USD5MM anuales. En Ia actualidad es director
ejecutivo de Fair Consulting & Portal comercios, Socio en Cafeteria Kingdom
Coffee, y conferencista motivacional.



REFERENCIAS

(O) LEELA NOTA EN DIARIO SOSTENIBLE
(O) LEELA NOTA EN DIARIO FINANCIERO

(0) TESTIMONIO SEMINARIO 2023



https://www.diariosostenible.cl/noticia/actualidad/2021/03/de-taxista-a-lider-de-empresa-valorada-en-128-millones-de-dolares-la-historia-del-creador-de-mammaterra
https://www.df.cl/empresas/consumo/la-formula-justa-de-mammaterra-para-crecer-en-pandemia-un-2021-con
https://www.youtube.com/watch?v=fKcCZvi55Dw

SEMINARIO UNICO
ENCHILENOTELO
PIERDAS

SI TIENES CONSULTAS O QUIERES RESERVAR UN CUPO
ESCRIBENOS AL WTS: +569 90871663
O ENVIANOS UN E-MAIL A
NIKOLASPACHECO@GMAIL.COM

COACH DE NEGOCIOS


https://w.app/FAIRCONSULTING
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